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feine Rehterrine &
"

16.50
rassige T errine mit herbstlicher (Garnitur, und Selleriesalat “\Naldorf?
feine Most Kabis SUPPC verfeinert mit Keckenkiener ‘\/ollrahm ]:r. 9.50
mit Mostbrécui ~ Brunoise vom Wildschwein
Pikant cremige KijrbissuPPe aus frischem Muskat Kliirbis, verfeinert mit Reckenkiener ]:r. 9.50
\/o!lrahm Parf:ijmiert mit seinem (el und gerosteten K iirbiskernen
o~ {ciner Rchlmceﬁ:cr aus dem Gulciental mit hausgemachten Spétz]i ]:r. 32.50
M berbstlicher Gemijsegarnitur und Mirza AP‘FC] mit Preiselbeeren
— Che{: ‘s, Jégcrp)cénnli “zartes Rehgcschnet’ze]tes an Wi]drahmsaucc mit getroc‘meten ]:r. 3450
== Zwetschgen und Vieille Prune verfeinert, serviert mit hausgemachten Spétzli
und Mirza APFC] mit Preiselbeeren
- zarte Rehscl’mitZel an sémiger Wilclral'xmsauce mit Frciselbceren mit ‘—xausgcmachtcn ]:r. 4450
= Spétz]i] herbstlicher Gemﬂsegamitur und Mirza AP)CC] mit Preiselbeeren
7~ Rehschnitzel “Saltimbocca" vom Rehriickenfilet, an Pikantem Wild Jus ]:r. 46.50
Tl Rostikroketten, herbstliche GCmUsegamitur, Mirza AP‘FC] mit Preiselbeeren
—~— Rehrﬁckemcilct ,,nach Art des Hauscs“ an samiger Wildrahmsauce mit Steinpi]zen ]:r. 52.50
- auf Pikantem Wild Jus, hausgemaclﬂten Spétzli, herbstliche Gemijsegamitur
und Mirza AP]CC] mit Preiselbeeren
* Hirschfilet Stroganomcp‘ an rassiger Faprikarahmsauce mit / wiebeln, K noblauch, ]:r. 3%6.50
Feperoni] Champignons und Gurkenstreifen serviert mit hausgcmacl'xten Spétz]i
o~ O Gulclcntalcr— WilclP{:anne u hausgemachte SP.'a'tzli an Wa]dpi]zrahmsauce, ]:r. 3%2.50
AL SPeckarFeli, Kése iiberbacken und zartrosa gcbratenem Rehrﬁckenﬁlet
o~ hausgcmachtc Rehbratwurst" an Zwiebelsauce ]:r. 24.50
AL it hausgemachten Spétzli, und Mirza AP{:CI mit Preiselbeeren
Vegetarisch

" Fehlschuss T eller « alles Wilde - ohne Wild Fr. 24.50
hausgemachte Spétzli serviert auf Wa]dpi]zsauce, Kotkrau’c mit glasier’cen Maroni,

Rosenkohl, Mirza Apxce] mit Preiselbeeren, | rauben und Kotwcinzwetschgen



griiner Salat Fr. 6.50
gcmischter Salat Fr. 9.50

Nﬁss]cr Sa]at » Mimosa « Fr. 12.50

unsere Sa]at servieren wir mit [ Jaus- franzésischem- oder italienischem Dressing

Nﬁss]cr Sa]at ,,nach Art des Hauscs“ I:r. 15.50
an Hausdressing, mitgebratenen Speckwijr{:e]i, Champignon
Brot Croutons und gehacktem E_i

feines ,, W}jSUPP]i nach 5olec1urner Art© Fr. 9.50
die SUPPenkreation mit langer T radition, neu entdeckt....
...doch nicht nurin Solothurn beliebt!

Panier’ce 5chweinsschnitze] mit knusprigen Fommes frites Fr. 2450

5chwcinschnitze| an Champignonsrahmsauce Fr. 2450
serviert But’cemucie]n und Pfirsiche mit Rahm

5chwcinssteak mit hausgemachter K rauterbutter Fr. %1.50

serviert mit Gemﬁsegarnitur und knusprigen FPommes frites

klassisches Cordon B]eu vom Schweinsnierstiick Fr. 29.50
gelcij!!t mit Schinken und Gregerzer K sse vom Reckenkien

serviert mit Gemijsebouquet und kxwusprigen Fommes frites

*(Ochsen - F{:énnh“ Fr. 3%2.50
Ka]bsgeschnetze]tes an Champignonsrahmsauce
serviert mit feinen hausgemachten SPétz]i

Filetmitte]stiick schonend rosa gebraten] mit Waldpilzsauce Fr. 3%8.50
serviert mit Gemﬂsebouquet und Putternudeln

5chwcins¥iletspitzen "ala Chemc“ Fr. 32.50
an feiner Rahmsauce mit getrockneten Zwetschgen

und Vieille Prune verfeinert, serviert mit Butternude]n

Rinds [ ntrecote Fr. 42.50

mit hausgemachter K rauterbutter serviert mit Fommes frites

Kinclsmct Tournedos Fr. 52.50

nach H’lrem Wunsch gegart, an Kahmsauce mit bunt geschroteten F]Ceﬂ:erkémern
serviert mit Gemijsebouquet und R&stikroketten



